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. “MENU DE FETES

LE MIDI RAPIDE A L’AUDEON
A 25€/PERS

TAPAS/PLAT/DESSERT
1 VERRE DE VIN/PERSONNE ET CAFE

TAPAS

. % « HOUMOUS DE POIS CHICHES DE L'AUDE

e CROQUETTAS DE FROMAGE

PLATS

(1AU CHOIX)

e FILET MIGNON DE PORC ROTI, SAUCE MOUTARDE, AUBERGINE
ROTIE ET PUREE DE HARICOTS COCO DE L'AUDE

e SUPREME DE POULET MARINE AU CURRY JAPONAIS, TAGLIATELLES
DE COURGETTES ET CAROTTES, ECRASE DE POMMES DE TERRE

e BROCHETTE DE CANARD MARINE AU PESTO, JUS CORSE, WOK DE
LEGUMES DE SAISON ET POMMES DE TERRES RISSOLEES

DESSERTS

(1 AU CHOIX)

e CRUMBLE DE FRUITS D’AUTOMNE ET COULIS DE PRUNES
e PAVLOVA AUX FRAMBOISES
* FONDANT AU CHOCOLAT, SAUCE PISTACHE
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Eﬁc KTAIL DINATOIRE

EPAS DE FETES A L’AUDEON
A 30€/PERS

FORMULE APERITF : COCKTAIL MAI TAI
1 BOUTEILLE DE VIN POUR 3 PERSONNES

FINA, i

BOUCHEES APERITIVES DINATOIRES

e ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE IBERIQUE : JAMBON, CHORIZO,
LOMO ET SAUCISSON

» HOUMOUS DE POIS CHICHES DE L'AUDE o

e RILLETTES DE SAUMON FRAIS ET FUME, CREME DE CIBOULETTE

o TULIPE DE BCEUF THAI

¢ CROQUETTAS DE FROMAGE

e WRAPS DE CHAMPIGNONS, FROMAGE DE BREBIS DE THEZAN ET
MAGRET FUME

o CASSOLETTE D'ENCORNETS AU LOMO

e PALERON BRAISE, BUTTERNUT ET CEPES

e PLATEAU DE FROMAGES

BOUCHEES DESSERTS ~)

* BROWNIE AU CHOCOLAT
e VERRINE DE TIRAMISU AUX FRAMBOISES
e CRUMBLE AUX POMMES
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‘gmﬂENU DE FETES
o\ L’AUDEON
A35€/PERS
ENTREE/PLAT/DESSERT

+ FORMULE APERITF : COCKTAIL MAi TAi, CROQUETTAS DE FROMAGE
+1BOUTEILLE DE VIN POUR 3 PERSONNES ET CAFE

ENTREES
(1 AU CHOIX)

« CREME DE BUTTERNUT, CEUF MOLLET PANE, POITRINE DE PORC GRILLEE ET I
TARTINE DE PAIN DE CAMPAGNE
BALLOTINE DE MAGRET AU FOIE GRAS, MAGRET FUME, SALADE DE LENTILLES
DE L'AUDE ET RAISINS ROTIS
GRAVALAX DE SAUMON SUR UNE GALETTE DE RIZ SUSHI, SALADE D'AVOCAT
& ET POK CHOY, VINAIGRE FUME ]

PLATS

(1AU CHOIX)

PALERON DE BCEUF BRAISE, CREME DE CEPES, BUTTERNUT ROTI ET POMMES
DE TERRE
FILET DE CANETTE ROTIE, JUS AUX RAISINS ROTIS, POELEE DE GIROLLES ET
LEGUMES RACINES

JARRET DE PORC NOIR DE BIGORRE, SAUCE RAVIGOTE, POT AU FEU DE
LEGUMES ET POMMES DE TERRE VAPEUR

OPTION POISSON OU VEGETARIEN SUR DEMANDE

DESSERTS

(1 AU CHOIX)

CRUMBLE DE FRUITS D’AUTOMNE ET COULIS DE PRUNES
PAVLOVA AUX FRAMBOISES
FONDANT AU CHOCOLAT, SAUCE PISTACHE







